
MENU

※ 御飯は山形県産の「つや姫」を使用しております。

炭火焼カイノミの石焼ビビンバ

自家製ナムルの石焼ビビンバに丁寧に炭火焼きした、
国産の希少部位カイノミをトッピングしました。
よく混ぜ合わせてお召し上がりください。

¥ 2,900 (税込 ¥ 3,190)

牛ヒレカットステーキ定食

柔らかくヘルシーな国産牛のヒレ肉を使用し、食べやすいサイズで焼き上げました。
イーグル特製ステーキバターとにんにく醤油、山椒と岩塩をご用意しました。

¥ 2,900 (税込 ¥ 3,190)



MENU

焼肉と冷麺

牛骨で出汁をとり、
脂分を少なく仕上げたスープは、
すっきりしながらも深いコクがあります。
和牛は炭火でじっくり焼きあげ、
冷麺によく合います。

¥ 2,300 (税込 ¥ 2,530)

鴨せいろ蕎麦

鴨の旨味たっぷりのつけ汁に入れた
鴨のローストと甘い葱が蕎麦の
美味しさをより引き立てます。

¥ 2,000 (税込 ¥ 2,200)

具沢山ちゃんぽん

豆乳と鶏ガラ、浅蜊の出汁を
バランスよく組み合わせた
豚骨ベースのスープが絶品です。

¥ 1,800 (税込 ¥ 1,980)


